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 Speisekarte 
 

Vorweg zum Aperitif: 

Unser Cajun- Nussmix   3,5€ 

Hausmarinierte Spanische Gordal- Oliven | Rosmarincracker 7€ 
  
Vorspeisen: 

Carpaccio vom Pulpo | Kalamansi | Pinienkerne | Basilikum  26€  

Rucola | Tartelette | Scamorza Käse 18€ 

Gazpacho verde | Bacalhau | Green Zebra Tomaten | Gurken Granité 22€ 

Tacos al Pastor mit Presa vom Iberico Schwein | Salsa Verde | Schwarze Bohnen 26€ 
  
Hauptgänge: 

Roastbeef „Butchers‘ Secret“ | Kartoffelbaumkuchen | Kirsche 42€ 

Filet vom Adlerfisch | Gelbe Karotten | Mini-Karotten | Salicornes | Escabèche Sauce 36€ 

Ravioli | Sommertrüffel | Spinat | Ricotta (geht auch als Vorspeisenportion) 28€ 
 
Dessert/Käse: 

Amalfi Zitrone | Meringue | Verjus | Minze  18€ 

Schokoladen Moelleux „Sommer Edition“ | Kokos- Sorbet | Passionsfrucht- Coulis 12€ 

Käseabschluss von Maison Kober | Brot | Chutney 18€ 
 

 

Zu unseren Speisen servieren wir Brot von der Bäckerei Liedtke und aromatisierte Butter.  
Ist eine zweite Runde Brot gewünscht, erlauben wir uns 4€ in Rechnung zu stellen. 

 
Unser Menü servieren wir als Überraschung, zusammengestellt aus den  

obenstehenden Gerichten. 

4- Gang- Menü: 89€ Weinbegleitung: 42€ 

5- Gang- Menü: 99€ Weinbegleitung: 54€ 

 
Vegetarische Gerichte sind mit diesem Symbol markiert. Allergien & Unverträglichkeiten sind bei Reservierung anzugeben. 
Bei Fragen zu den allergenen Inhaltsstoffen und/ oder Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal. Alle Preise inkl. 19% MwSt. 
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Menu  

 
Snacks with your Aperitif: 

Our Cajun Flavoured Nuts & Seeds Mix   3,5€ 

Home Marinated Spanish Gordal- Olives | Rosmary Cracker 7€ 
  
Starters: 

Carpaccio of Octopus | Kalamansi | Pine Kernels | Basil 26€  

Rocket Salad | Tartelette | Scamorza Cheese 18€ 

Gazpacho Verde | Bacalhau | Green Zebra Tomato | Granité of Cucumber 22€ 

Tacos al Pastor with Presa of Iberico Pork | Salsa Verde | Black Beans 26€ 
 
Mains: 

Roastbeef “Butchers Secret” | Potato Pyramid Cake | Cherries 42€ 

Filet of Stone Bass | Yellow Carrots | Mini Carrots | Salicornes | Escabèche Sauce 36€ 

Ravioli | Summer Truffle | Spinach | Ricotta (also available as a starter size portion) 28€ 
 
Dessert/Cheese:  

Amalfi Lemon | Meringue | Verjus | Mint  18€ 

Dark Chocolate Moelleux “Summer Edition” | Coconut Sorbet | Passionfruit Sauce 12€ 

Cheese from Maison Kober | Bread | Chutney 18€ 
 
 

We serve bread from the Liedtke bakery and flavoured butter with our dishes.  
If a second round of bread is requested, we take the liberty of charging €4. 

 
We serve our menu as a surprise menu, selected from the dishes above. 

4- course- menu: €89 Wine Pairing: €42 

5- course- menu: €99 Wine Pairing: €54 

  

Vegetarian dishes are marked with this symbol. Allergies & intolerances must be stated when making a reservation. 
If you have any questions about allergenic ingredients and/or additives, please contact our staff. All prices incl. 19% VAT. 


