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wWiNERESINE GuUltig vom 12. Januar - 06. Februar 2024

Vorspeisen:

Hessische Landgarnele
Groner Spargel | Eigelb | Buttermilch
30€

Fere e

Hausgemachte Tortellini
Gorgonzola | Brunnenkresse | Pinienkerne v
26 €

Ko

Pastinaken- Cremesuppe
Coppa | Pumpernickel | Schnittlauch
22 €

Hauptgdnge:

Filet vom Skrei
Sushi Reis | Kokosmilch | Sprossen | Nori Blatt
42 €

Koo

Rosa gebratene Entenbrust
Polenta | Romanesco | Kumquat
38€

Dessert/Kdase:

Ananas v
Baba au Rhum | Limette

18 €
Fepete

Kdaseabschluss von Kase Kober V
Brot | Chutney
18 €

3- Gang- MenU 79€ | 4- Gang- MenU 89€ | 5- Gang- Men0 99€ | 6- Gang- MenU 115€

Vegetarische Gerichte sind mit diesem Symbol markiert.

Auf Nachfrage und mit Voranmeldung kénnen wir auch die anderen Gerichte vegetarisch zubereiten.
Bei Fragen zu den allergenen Inhaltsstoffen und/ oder Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal. Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Heine’s Wine & Dine | Merkurstrafie 3 | 76530 Baden- Baden | 072213979466 | hello@heine-wine-dine.com
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from 12. January - 06. February 2024

HEINE'S
WINE & DINE

Starters/ Entrees:

Hessian Prawns
Green Asparagus | Egg Yolk | Buttermilk
30€

Fere e

Homemade Tortellini
Gorgonzola | Pine Kernels | Water Cress V
26 €

Ko

Parsnip- Cream Soup
Coppa | Pumpernickel | Chives
22€

Main courses:

Filet of Winter Cod Fish
Sushi Rice | Coconut Milk | Sprouts | Nori Algue
42 €

Koo

Pink Roasted Duck Breast
Polenta | Romanesco | Kumquat
38 €

Dessert/Cheese:

Pineapple
Baba au Rhum | Lime V
8 €
e
Cheese plate from Kase Kober v

Bread | Chutney
18 €

3- Course Menu 79€ | 4- Course- Menu 89€ | 5-Course- Menu 99€ | 6- Course- Menu 115€

V Dishes marked with this symbol are vegetarian.
If asked in advance, we can offer a vegetarian option for the other dishes as well.

Heine’s Wine & Dine | Merkurstrafie 3 | 76530 Baden- Baden | 072213979466 | hello@heine-wine-dine.com



